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MISSION

Le CEBA du Collége Montmorency de Laval a pour mission de soutenir le développe-
ment des entreprises bioalimentaires de la région en offrant des services d’informa-
tion et de formation sur mesure. De plus, il s’implique dans la réalisation de projets
innovateurs tels que la mise en ceuvre de cédéroms de formation multimédia.

EXPERTISE

Le CEBA de Laval permet aux entreprises bioalimentaires de profiter des compétences
développées au fil des ans par une équipe de formateurs et de spécialistes multi-
disciplinaires. Le CEBA assure aux entreprises un transfert des connaissances techni-
ques, technologiques et Iégislatives nécessaires a leur croissance économique.

SERVICES

Le CEBA de Laval propose a la main d’ceuvre, aux entreprises et aux institutions des
services polyvalents et flexibles de formation ainsi que des infrastructures pour le
controle de la qualité des aliments et I’analyse sensorielle. Le CEBA bénéficie d’un
trés bon réseau de partenaires prét a répondre aux demandes les plus variées. Les
membres de I’équipe du CEBA détiennent I’accréditation de formateur et formatrice
en hygiéne et salubrité alimentaires accordée par le MAPAQ.

Voici quelques exemples d’ateliers de formation proposeés par le CEBA :

¢ Certification en hygiéne et salubrité alimentaires volet « Manipulateurs d’ali-
ments »;

# Certification en hygiéne et salubrité alimentaires volet « Gestionnaires d’établisse-

ments »;

Lois et reglements sur I’étiquetage alimentaire;

L’étiquetage nutritionnel des aliments au Canada;

Le systeme HACCP;

Les audits de systémes qualité;

Les bonnes pratiques de fabrication;

La norme ISO 22000.
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Le CEBA offre également des services de soutien aux entreprises du domaine bioali-

mentaire tel que :

+ Organisation et interprétation des résultats de jurys de dégustation a méme une
salle d’analyse sensorielle spécialement congue;

¢ Contréle de la qualité physico-chimique de produits alimentaires;

¢ Recherche bibliographique.



