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AGROALIMENTAIRE

Centre d'innovation technologique

agroalimentaire (Cintech agroalimentaire)

MISSION
Cintech agroalimentaire s'est donné comme mission, grace ai.-'i-

l'aide d'une expertise multidisciplinaire, de fournir le support &%
professionnel a l'innovation et au transfert technologique de la §
conception & la commercialisation des produits agroalimen-
taires.
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EXPERTISE

Cintech agroalimentaire est une équipe multidisciplinaire de trente experts en science
et technologie des aliments, microbiologie, procédé industriel, recherche appliquée,
nutrition et en commercialisation. Il assure la confidentialité absolue envers votre
projet et dispose d'installations a la fine pointe technologique.

SERVICES

Cintech agroalimentaire dessert l'industrie agroalimentaire grace a ses installations et
laboratoires qui couvrent plus de 12 000 pieds carrés. Les services offerts sont en:

PERSONNE CONTACT

Johanne Tanguay, R-D et transfert technologique
Directrice générale ¢ Formulation;
3224, rue Sicotte N Cr'eatlon - proto,type, . N . T . .
Saint-Hyacinthe (Québec) . Develo_ppement d _echa_ntlllons de produits a partir de fabrication a I’échelle pilote;
Canada J2S 2M2 ¢ Extension ou amélioration de gammes de produits;

. ¢ Méthodes et procédures en laboratoire;
Téléphone : 4| ; i ball i
(450) 771-4393 ¢ Sé _ectlt_)n e I’emballage; )

+ Validation de concept et prototype auprés des consommateurs;

Courriel : ¢ Marketing Sensoriel "P.

Jtanguay@cintech-aa.qgc.ca
Procédés de production

Etudes de faisabilité technique;

Evaluation et optimisation de la durée de vie;

Amélioration des produits;

Cahier des procédures : assurance qualité, contrdle de la qualité et du procéde;

Validation de produits auprés de consommateurs.

Site Internet :
www.cintech-aa.qc.ca
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Stratégie et planification

¢ Etude de marché préliminaire;

¢ Evaluation du marché potentiel;

¢ Positionnement du produit;

¢ Etudes de pré-faisabilité technique.

Commercialisation et suivis

¢ Etiquetage et tableaux nutritionnels réglementaires;

¢ Evaluations nutritionnelles informatisées (base de données);
¢ Creéation et validation de recettes promotionnelles.




