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MISSION

La Faculté des sciences de I'agriculture et de l'alimen-
tation contribue a Il'équilibre et a l'autonomie du g
systeme agroalimentaire du Québec, et ce, par la for-
mation de professionnels et de chercheurs compétents.

mier, deuxieme et troisiéme cycles, par des recherches
fondamentales et appliquées, par des services a la col-
lectivité et par la réalisation de projets en matiere de
coopération internationale.

EXPERTISE

Recherche

La FSAA demeure a I’avant-garde dans son champ du savoir grace, entre autres, a son
budget de recherche qui dépasse les 17 M$, dont les deux tiers sont sous forme de
partenariat de recherche avec le secteur privé. Les activités de recherche touchent la
production animale et végétale, la gestion agroalimentaire, la distribution et la trans-
formation alimentaire, le commerce international, I’agroenvironnement, la nutrition
humaine, les sciences économiques et de la consommation. On y retrouve des centres
de recherche et un institut en :

Biologie de la reproduction (CRBR);

Economie agroalimentaire (CREA);

Horticulture (CRH);

Sciences et technologies du lait (STELA);

Institut des nutraceutiques et des aliments fonctionnels (INAF).
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Enseignement

Avec prés de 30 programmes de 1°, 2° et 3° cycle, la FSAA forme des professionnels
qui assurent I’avancement des connaissances sur des sujets qui préoccupent I’ensem-
ble de la population soit : la santé, I’alimentation, I’environnement, la mondialisation
des marchés ou encore les biotechnologies.

SERVICES
La FSAA met au service du milieu agroalimentaire :

¢ L’expertise de ses 20 centres, chaires, groupes de recherche et de I’Institut des
nutraceutiques et des aliments fonctionnels (INAF);

¢ Des programmes de formation continue souples et adaptés aux conditions des
professionnels sur le marché du travail;

¢ Son personnel hautement qualifié.



